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Chocolaterie Artisanale
et Familiale Francaise

Nos matiéres premiéres
proviennent presque
exclusivement de France :
crépe dentelle de Bretagne,
caramel beurre salé d’Isigny,
fruits confits de
Clermont-Ferrand, pates de
fruits d’Oraison, biscuits de
Bretagne, fruits secs du sud
de la France, « Petit Beurre
» de Nantes, nougatine

de Calais, nougat de
Montélimar, etc...

Ou sommes nous ?

Nos couvertures de chocolat noir et lait
de qualité supérieure 100% pur beurre
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Bazoches sur le Betz
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de cacao, sont torréfiées et conchées
en Ile-de-France.

La fabrication,
lemballage et
la création sont

.~ €laborés dans nos

ateliers situés dans
le Gatinais en région
centre.

© PATES DE FRUITS

Nos packagings, dont nous privilégions les aspects

visuels, écologiques, recyclables et épurés afin de

\ valoriser le produit avant ’emballage, sont tous produits
INTERNATIONAL
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AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

en France : Sologne et Vosges pour le bois. Bourgogne et
Bretagne pour le cartonnage.

"HORIZONS




Qui SOMMES NOUS ?

V.

COmPtOir du Cacao

Chocolaterie artisanale familiale frangaise; Le Comptoir
du Cacao élabore des chocolats fins pure origine, pur
beurre de cacao, dans la tradition du savoir-faire artisanal
des maitres chocolatiers.

Le choix qualitatif des matiéres premieres, la simplicité des
produits guidés par Uexcellence gustative et I’authenticité
du concept sont la base de notre identité.

O

Nos couvertures de chocolat 100% pur beurre de cacao
employées sont de qualités supérieures.

- Le chocolat noir 72% de cacao, a un puissant gotit de
cacao torréfié soutenu par une amertume intense.

Les féves de cacao de variété Forastero proviennent d’Afrique
de Iouest principalement.

- Le chocolat lait 36% de cacao, au goiit intensément lacté
et de cacao prononcé, en fait un chocolat idéal pour toutes
nos recettes de bonbons de chocolat.

- Le chocolat Blond ambré a un gotit caramélisé et de
biscuit au beurre. Un chef patissier aurait oublié du chocolat
blanc dans un bain-marie ce qui Iui a procuré par la suite une
teinte dorée et un goiit caramélisé.

- Le chocolat Ruby, sans colorant ni aréme, est
naturellement rose en utilisant seulement des féves de
cacao naturelles (d’origine Céte d’Ivoire, Equateur et Brésil)
au gott frais et avec des notes de fruits rouges

Nos spécialités sont ainsi reconnues, nhotamment la gamme
des pralinés feuilletés avec laquelle nous avons remporté
plusieurs récompenses (Dont deux prix au Salon du Chocolat
de Paris et un au Great Taste Awards de Londres).

Nous avons par ailleurs été classé comme le sixiéme
chocolatier haut de gamme préféré des Frangais selon
un sondage paru dans le magazine LSA (Toluna, www.
quicksurveys.com)

Nos produits sont distribués dans nos boutiques de Paris
(192 av de Versailles 75016 & 118 bis rue Ordener 75018),
par correspondance www.comptoircacao.fr, les salons
spécialisés dans le chocolat et la gastronomie, de nombreuses
épiceries fines et maisons prestigieuses en France et a
I’étranger.



Cocoa Horizons

« Changer nos modes de consommation pour un avenir durable »

HORIZONS

COMME NACM|
“UNE MERE DE 3 ENFANTS,
AUTONOME SUR LE PLAN FINANCIER"

"NOURRIR UNE FAMILLE DE 3 ENFANTS ME DONMNAIT
LA MIGRAINE, IL ETAIT DIFFICIL R DONNER
UNE FORMATION APPROF S MAINTENIR
EN BONNE 5ANTE JE SUIS 'E\L'\II E PLUS FORTE AU
MOMENT OU J'Al APPRIS A DEVEMIR MOINS
DEPENDANTE.®

L'EMPLO) DES FEMMES CONSTITUE L'UN DES QUATRE
PILIERS DE LA FONDATION COCOA HORIZONS. POUR
FAIRE UN DELICIEUX CHOCOLAT, IL FAUT DES FEVES
DE CACAD DELICIEUSES ET EQUITABLES,
MAINTENANT ET A L'AVENIR.
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cs Chocolats e
NOTRE GAMME DE CHOCOLATS

Toutes nos recettes sont élaborées a partir de couverture chocolat pur beurre de cacao, noir
72% et lait 36%.

NOTRE SPECIALITE

FRUITS ROUGES NOISETTE SPECULOOS CARAMEL PISTACHE
NOIR NOIR ET LAIT LAIT BEURRE SALE NOIR ET LAIT
NOIR ET LAIT

CARRES PR//\IJIA\IIQZS
FEUILLETES

Coeur croustillant aux brisures de crépes
dentelle allie au fondant du chocolat lait et
NOIX DE COCO praliné.

LAIT

PRALINE FEUILLETE PULPE DE FRUITS

Une pate de fruits <pure pulpe de framboise» sur un feuilleté praliné. Subtilivé
entre la douceur de la pulpe de fruits et le croustillant du praliné.

PALET PRALINE FEUILLETE

Une innovation subtile et gourmande du Comptoir du Cacao. Fins palets avec
interieur praliné feuilleté: Noisette caramel beurre salé
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CROQUANTS

Carrés de chocolat noir 72%, lait 36 % ou blanc aux diverses saveurs: noisette
caramélisées, éclats de feves de cacao torréfiées (uniquement chocolat noir), notr de
Pécan caramélisées, noix de coco rapée (uniquement chocolat blanc)

CROUSTINES

¢ Bouchées de chocolat et cristaur croustillants de brisures crépe dentelle:
- Noires 72% aux oranges confites.

- Gianduja lait 36% aux brisures de caramel au beurre sale.

- Blanches a la noix de coco rapée.




I.es Boites

BOITES TRADITIONNELLES
AVEC COUVERCLE. - diuo 3 mois

Couvercle peuplier, entourage hétre. Recommandé pour expédition postale. dluo 3 mois

ASSORTIMENTS DE CHOCOLATS

Palets pralinés feuilletés caramel beurre salé. Croquants noirs et lait.
Croustines noires et lait. Carrés pralinés feuilletés noisette, pistache, caramel
beurre salé. Pralinés feuilletés pulpe de framboise.

i

Comptoir du Cacao

220g McCo7 15,87€TTC§ 380g MEOQ7 25,93€TTC 680g MGO7 42,98€TTC
300g MDO7  20,11€TTC: 5209 MFO7 35,44€TTC | 900g MHO7 57,31€TTC



BOITES TRADITIONNELLES SANS COUVERCLE

- dluo 3 mois

ASSORTIMENTS
DE CHOCOLATS |
Assortiment de croquants i
notrs et lait,

Croustines noires et lait,

carres pralinés feuilletés .......................... ISP
noisette et caramel beurre : :
salé L vor Vo8 V09 V0
: + carrés pralinés feuilletés + carrés pralinés feuilletés pistache,
‘ pl..s‘l‘(l(,‘}l,(?l pralinés feuilletés pulpe de
Jramboise
8,03 { 10,85
€TTC ¢ €TTC : 14,88€TTC 17,86€TTC

COFFRETSBOISCARRESPRALINESFEUILLETES.

- dluo 6 mois avec couvercle.

COFFRETS ASSORTIMENTS

- Noir : notsette, pistache, caramel beurre salé, fruits rouges.
- Lait : noisette, pistache, caramel beurre salé, noix de coco, speculoos

1209 (12 carrés) Noir & lait KS18 8,65€TTC
2009 (20 carrés)  Noir & lait KS20 14,01€TTC
300g (30 carrés)  Noir & lait KS22 20,39€TTC
4209 (42 carrés)  Noir & lait KS24 27,60€TTC
630g (63 carrés)  Noir & lait KS26 40,17€TTC




COFFRETS EN CARTON

COFFRETS COMPTOIR DU CACAO

Assortiment de chocolats pralinés feuilletés :

FRUITS ROUGES NOISETTE SPECULOOS CARAMEL NOIX DE COCO PISTACHE
NOIR NOIR ET LAIT LAIT BEURRE SALE LAIT NOIR ET LAIT
NOIR ET LAIT

CARRES PRALINES FEUILLETES

Coeur croustillant aux brisures de crépes dentelle allié
au fondant du chocolat lait et praline.
dluo 6 mois.

btoir du Cacao

9 cases 90g 16 cases 160g 25 cases 250g
L300 L400 L500
6,90€TTC 12,26€TTC 17,72€TTC



Disponible fin octobre.

COFFRETS DES ILES DEMI- SPHERES

Assortiment de pralinés feuilletés. dluo 6 mois :

® 0D -
CHOCOLATE

AWARDS
BLOND NOIX NOIR 72% RUBY GIANDUJA LAIT 36%

DE PECAN AMANDE LAIT NOISETTE FRENCH
2019

Des pralinés entierement élaborés dans notre chocolaterie. Les fruits
secs sélectionnés, sont de qualité supérieure et broyés grossierement
pour une dégustation encore plus gourmande.

COFFRETS DES ILES DEMI- SPHERES +
CARRES PRALINES FEUILLETES

Assortiment de pralinés feuilletés. dluo 6 mois :

9 cases 82g 16 cases 1449 25 cases 226g
1303 L403 L503
6,90€TTC 12,26€TTC 17,72€TTC



Gamme Noél
BOITES NOEL

Comptoir du Cacao

A TISANALF

BOITES BOIS DE NOEL AVEC COUVERCLE

dluo 3 mois

- Croquants noirs, lait & blancs.

- Croustines noires, lait & blanches.

- Carrés pralinés feuilletés noisette, pistache, caramel beurre sale.
- Pralinés feuilletés pulpe de framboise.

- Décors de Noél en chocolat.

220g MCNO5 16,75€TTC
300g MDNO5 21,83€TTC
380g MENO5 27,77€TTC
520g MFNO5 38,36€TTC

« Photos non contractuelles. Sujets de Noél susceptibles de varier.»



COFFRETS CARTON DE NOEL diuo 6 mois

- Assortiment de carrés pralinés feuilletés:
noisette, pistache, caramel beurre salé, noix de coco, speculoos et fruits rouges.

- Demi-Spheres pralinées Feuilletées : Blond Noix de pécan, noir Tanzanie amande,

ruby gianduya lait, lait Papouasie notsette.
- Décors de Noél en chocolat

« Photos non contractuelles. Sujets de Noél susceptibles de varier.»

Comptoir du Cacao

CHOCOLATERIE ARTISANALE

.........................................

25 cases 2509
L5017

18,54€TTC

16 cases 160g
L4071

12,88€TTC

9 cases 90g
301

7,31€TTC



ETUIS NOEL AVEC FENETRE

Assortiment de chocolats pralinés feuilletés :

729
F2406
5,10€TTC

1629

F3606
10,20€TTC

2889

F4806
17,85€TTC

410g

F5906
24,65€TTC

...................................................................................................................................................................................

Photos non contractuelles



ETUIS COMPTOIR DU CACAO FENETRE

Assortiment de chocolats pralinés feuilletés :

72g
F2405
5,10€TTC

1629

F3605
10,20€TTC

288g

F4805
17,85€TTC

410g

F5905
24,65€TTC

...................................................................................................................................................................................



Comptoir du Cacao

CHOCOLATERIE ARTISANALE
1" Anche - 45210 Bazoches sur le Betz - France
161233 (0)2 38 96 87 84

Jax :33 (0238 96 81 50

info@comptoircacao.com

Www.comptoircacao.com
#comptoirducacao
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